DIESER WUNDERBARE PARZELLENWEIN IST MIT SEINEN SALINEN NOTEN UND SEINEN

AUSGEWOGENEN AROMEN DER SPIEGEL SEINES TERROIRS. ALS TYPISCHE REBSORTE
UNSERERREGION VERFUHRT DER MEUNIER MIT SEINEM ENERGISCHEN UND GLEICHZEITIG
FRUCHTIGEN, SAFTIGEN UND KNACKIGEN CHARAKTER.

CHAMPAGNE

BrEUurRTON

GFILS

MEUNIER 100 %

2019ER-JAHRGANG - PARZELLE ,LES CHAPELLERIES*

WEINBEREITUNG IN EDELSTAHLTANKS - OHNE MALOLAKTISCHE GARUNG
LIKOR MIT AUSBAU IN EICHENFASSERN - DOSAGE : 4,9 G/L

Erhéltlich ausschlieBlich in Flaschen (75 cl)

ROBE

Leicht bernsteinfarbene Robe mit einer groRziigigen, stabilen Perlage.

SCANNEN SIE DIESEN QR-CODE
UND FINDEN SIE UNSEREN GESCHMACK
FUR LEISTUNG HERAUS. BUKETT

Gleich zu Beginn Noten von Lakritz sowie leichte Aromen von Torf und
Krautertee. Weinliebhaber erahnen sofort Noten von Zitrus- und hellen
saftigen Friichten, wie Birne, Kumquat und auch Weinbergpfirsich.

Ein praziser, ziselierter, Uberaus reiner Wein mit einer wunderbaren
Komplexitat!

GAUMEN

Am Gaumen dominiert Apfelséure. Mit Noten von kandierten
Zitrusfrichten sowie von Passionsfrichten wirkt der Wein
herrlich frisch und spannend. Ein ehrlicher Wein mit einer
schonen Energie, der sein Terroir und seine Rebsorte wiirdig
vertritt. Von ihren Fruchtaromen getragen legt diese Cuvée
ihren lebhaften Charakter langsam zugunsten einer
wachsenden Reife ab. Ein moderner, zeitgendssischer
Millésime!

SERVIEREMPFEHLUNG

+ Gemlse, Fleisch und Wurstwaren, aber auch
Fettfische und frische Zitrusfriichte

+ Geschnetzeltes vom Geflligel mit frischen Pilzen

5 RUE DU SORBIER - 51480 CUCHERY - FRANCE + Rinder-Carpaccio mit Zitrusfriichten
+ Lachs-Spinat-Packchen

(+33) 03 26 58 11 75
CONTACT@CHAMPAGNEBEURTONETFILS.COM

WWW.CHAMPAGNEBEURTONETFILS.COM



