
ŒIL
Belle robe jaune pâle à reflets or profond.

NEZ
Le premier nez se montre éloquent et varié. Le miel, les fruits noirs, la 
pomme d’amour et les agrumes précèdent des notes gourmandes de 
fruits secs comme l’amande, la noix de cajou et la noisette. Un registre 
de pain grillé est également présent, soutenu par une touche de 
poivre. L’ensemble est couronné d’une jolie diversité de fruits allant 
du pomelo à la fraise en passant par la pêche. 

BOUCHE
Sur le palais, le vin est riche et frais, porté par une 
effervescence crémeuse. Sa matière fruitée est juteuse et 
saline, soutenue par une acidité fraîche et bien intégrée. 
Les cépages noirs, particulièrement denses cette 
année-là, apportent l’amplitude dont ils ont le secret, 
offrant au cœur de bouche une richesse fruitée qui 
résonne avec une belle vinosité. La finale, très tactile, 
parachève le caractère du vin.

ACCORDS METS & VINS
 � Saumon fumé au poivre
 � Dos de cabillaud en croûte d’herbes
 � Filet mignon de porc basse température 
et sauce au miel

 � Turbot rôti

LA QUILLE 
MILLÉSIME 2016

« LA QUILLE » EXPRIME LA RÉCOMPENSE QUI COURONNE UNE TÂCHE ARDUE. CE 
CHAMPAGNE CHARMEUR, FRAIS ET SUBTILEMENT GOURMAND VOUS SÉDUIRA PAR 
SA DÉLICATESSE ET SON ÉLÉGANCE. EMPREINT DE PLÉNITUDE, IL ACCOMPAGNERA À 
MERVEILLE VOS MOMENTS D’EXCEPTION.

MEUNIER 20 % - CHARDONNAY 40 % - PINOT NOIR 40 %
MILLÉSIME 2016 – VINIFICATION EN CUVES INOX

FERMENTATION MALOLACTIQUE – DOSAGE :  6 G/L

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.
À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Disponible en Bouteille (75 cL) uniquement

R E T R O U V E Z
N O T R E  G O Û T  D E  L’ E F F O R T 

E N  S C A N N A N T  C E  Q R  C O D E

5  R U E  D U  S O R B I E R  -  5 1 4 8 0  C U C H E R Y  -  F R A N C E

( + 3 3 )  0 3  2 6  5 8  1 1  7 5
c o n t a c t @ c h a m p a g n e b e u r t o n e t f i l s . c o m

w w w . c h a m p a g n e b e u r t o n e t f i l s . c o m


